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Gussalli Beretta na-
sce dalla volonta
della famiglia Beret-
ta di creare un polo
. vitivinicolo di asso-
luto prestigio. Pioniere del
progetto & Lo Sparviere,
azienda agricola situata a
Monticelli Brusati in una
splendida dimora di cam-
pagna del XVI secolo e gui-
data da Monique Poncelet
Gussalli Beretta - vero mo-
tore della nascita di tutte le
aziende vinicole del grup-
po - che ha realizzato il re-
cupero della storia e del fa-
scino di questo antico an-
golo di Franciacorta facen-
do dell’attenzione alla qua-
lita e dell’alto posiziona-
mento gli obiettivi princi-
pali.
I 30 ettari di vigneti di pro-
prieta di eta compresa tra i
40 e i 5 anni, impiantati a
Chardonnay e Pinot Nero e
a conduzione interamente
biologica, sono dislocati
nei comuni di Monticelli
Brusati e Provaglio d'Iseo;
alla base dell'inconfondibi-

le sapidita e struttura dei
Franciacorta DOCG qui
prodotti sono i terreni ric-
chi di minerali e di argille
sedimentarie e il microcli-
ma piit fresco di quello in-
sistente sull'area morenica.
Le uve dei vari vigneti ven-
gono meticolosamente se-
lezionate e vinificate sepa-
ratamente, cosi la persona-
lita di ciascun terroir pren-
de vita nelle diverse tipolo-
gie di Franciacorta DOCG:
Brut, Extra Brut, Saten, Ro-
sé e Dosaggio Zero. 11 2024
segna il cinquantenario de
Lo Sparviere, importante
ricorrenza che l'azienda
celebra con un’etichetta
speciale a tiratura limitatis-
sima, destinata alla colle-
zione e al lungo affinamen-
to in bottiglia.

Dedicato a Monique Pon-
celet, il Franciacorta DOCG
Rosé Monique & un grande
Extra Brut bio prodotto con
uve 100% Pinot Nero rac-
colte a mano interamente
nel vigneto Sergnana di
Provaglio d'Iseo; I'affina-

mento a contatto con le
bucce, & di 48 mesi. Bellis-
simo gia dal color salmone
con nuances di rosa antico
e reso ulteriormente raffi-
nato da un perlage finissi-
mo, si presenta al naso con
note di agrumi canditi e
frutta matura che siritrova-
no in un sorso pero snellito
da un’acidita vivida.
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Fruttati, canditi
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